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[NTRODUCCION

De los diversos procedimientos propuestos para el recuento
de las levaduras, en nuestro caso deben desecharse todos aquellos
qm. se basan en aumento de peso, turbidez, volumen de levaduras,

: dado que la materia prima lleva consigo gran cantidad de
plrticulas en suspension y ademas, durante el proceso fermenta-
tivo se producen precipitaciones; causas ¢éstas que falsedrian por
completo los resultados. En consecuencia, sélo pueden utilizarse
aquellos procedimientos directos o sea la siembra en cajas de Petri
y el recuento con el cuentaglobulos.

Hemos preferido el segundo método, no solo por ser mas
rapido sino por tener menos causas de error que el primero; debi-
do a que éste requiere una diluciéon mucho mayor y por otra
a que las células que se presentan unidas forman una sola colonia
Yy en LOUSECULHCIJ se cuentan por una.

El recuento con el cuentaglébulos, tiene evidentemente va-
rias causas de error, sobre tode en nuestro caso que se trata de
un liquido en plena fermentacién con gran cantidad de particulas
en suspension, las cuales impiden una mediacién exacta, ademas
de los otros errores inherentes al método: distribucién no homo-
génea de las levaduras en la muestra y desigual distribucion de
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los mismos en camara; errores estos, que hemos fiscalizado me-
diante un analisis estadistico. Por otra parte, debe tenerse pre-
sente que los mismos se presentan también cuando se hacen las
siembras en caja de Petri, teniendo éstas la unica ventaja de no
contar las células muertas. Estas, en un mosto en plena fermen-
tacién deben reducirse a un minimo, pués a la observacion mi-
croscopica las levaduras se presentan practicamente en su totali-
dad con las caracteristicas de las células vivas.

PARTE EXPERIMENTAL

De mostos en plena fermentacién de vasijas de diversas
capacidades de las dos ultimas cosechas, se extrajeron muestras
de las cuales se midieron 10 ml. y diluyeron a 100 ml. con
H:SO. al 1 o|oo.

La técnica seguida para el recuento es la corriente; previa
agitacion para uniformar la suspensién, con una pipeta de 1 ml.
se extrajo una gota que se coloco sobre el cuentaglobulos colo-
cado en posicion horizontal, esperaindose para hacer el recuento
el tiempo necesario para que se depositaran las levaduras, evi-
tandose asi los errores debido al movimiento de las mismas.
Segin STUDENT ) una suspension de levaduras se distribuye de
acuerdo a la ley de POISSON; por nuestra parte, si bien no hemos
tljado la preparacién con gelatina, no encontramos tal distribu-
ci6n, salvo una muestra de una siembra hecha sobre mosto estéril
y previamente filtrado (cuadro N° 1 y fig. N 1) el cual apli-
cando el criterio del X° nos da un valor para 2 grados de liber-
tad de 2,1153; valor no significativo yva que para el 5% la
tabla nos da 5,991 I,

Cuadro N° 1

NO
‘ levadura frecuenein I frecuencia
| por cuadro | tedrica
|—
0 ‘ 213 210,36
1 139 135,16
2 35 43,42
‘ 3 ‘ 10
4 0
5 1 11,06
6 1 |
7 1 .

Posiblemente el no seguir la ley de Poisson, sea debido a
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las particulas en suspensién en el mosto que podrian producir
interferencias mutuas.

A pesar de ello, los resultados son satisfactorios teniendo
en cuenta los diversos factores que intervienen, entre ellos las le-
vaduras que se estan reproduciendo. El recuento de las mismas
se hizo considerando como organismo todas aquellas cuyo dii-
metro al ojo del observador fuera mayor de la mitad del tamafno
de la levadura normal, mientras que aquellas que no lo alcanzan
no se tenian en cuenta, estuvieran o no adheridas a la célula
madre. Ademas, de cada muestra se hicieron dos lecturas por
separado por dos de nosotros, a fin de anular el error de apre-
«ciacién personal.

De las vasijas grandes se sacaron dos muestras de la parte
superior y una o dos de la inferior, segiin las posibilidades.

Como en las vasijas chicas no encontramos diferencias, sélo
se hizo una extraccion, previo un bazuqueo, el cual hace el
conjunto mas homogéneo.

La distribucién de las levaduras en vasijas de gran capa-
cidad, (3000 Hls.) remontadas constantemente en la forma in-
dicada por nosotros en otro trabajo 2, indica que la misma
es uniforme, no habiendo diferencias significativas entre la parte
superior y la inferior (cuadro N 2) ya que da un valor de
t para 14 grados de libertad de 1,764 no significativo, siendo
para el 5% de excepcidn igual a 2,145 (O,

CUADRO N° 2
Superior | Inferior 2
X1 x2 |
784 1,377
1,243 1315 |
1,088 1,050
1,057 | 1,043
842 | 1.014
1020 | 1114
1,024 1,105
1032 ‘ 1,057
8.089 | 09,075
X1 = 1.011,125 X2 — 1.134,375

Nora: La cantidad de levaduras corresponde a 0,1 mm2; en conse-
cuencia, para referirlo a 1 mm3 de mosto sin diluir, se deben
multipliear los valores obfenides por 100 en todos los casos.
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La comparacion de las vasijas grandes v chicas no dan dife-
rencias significativas (cuadro N° 3), pués con 18 grados de libet-

tad nos da un valor de t. de 0,843, siendo como es el caso ante-
rior para el 5% de excepcidn igual a 2,101 (1,

CUADRO N° 3

Influencia del tamarnio de la vasija sobre el numero de levaduras

© Vasijas | vasiias | popoencia |
grandes | chicas
1.281 T.| 712 T| T tinto |
023 T| 824 T
897 T 759 T B blanco
967 T 933 "I
876 C 799 T
8324 T 900 C
1. 098 B 881 C
L2e7 B 1.5 B
230 T 5297 8,
708 T 705 C
| 9573 [ 8869 |
K =95723 X2 = 886,5

Las cantidades encontradas oscilan entre 70,500 y 128,000

por mm?, valores estos que concuerdan con los obtenidos por
otrosautores (%,

Como estas fluctuaciones no son atribuibles a la diferente
capacidad del envase, verosimilmente influyen otros factores;
composicidon del mosto, y las hormonas que regulan el creci-
miento de las levaduras, pero en este sentido no hemos reali-
zado ninguna experiencia. Ademas segiin SCHMITTHENNER (%),

influye la superficie interna del liguido en fermentacién o sean
las particulas en suspension.

RAE-§8 UM EMN

La capacidad de la vasija de fermentacién cuando en ella
se hacen los trabajos necesarios para uniformar el mosto durante

la misma, no es factor que influye sobre el nimero y la distri-
bucion de las levaduras.

Los medios encontrados no difieren mayormente de la ci-
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tada por los autores europeos, habiendo oxilado los valores entre
70,500 y 128,000, con una media de alrededor de 90,000 le-
vaduras por mm.

SUMMARY

The size of the fermentation vat has no no influence on
the number and distribution of the yeast provided that sui
table work to homogenize the must. The mean that was found
in the course of this experiment does not differ from those pu-
blished for Europe. The value oscilate batween 70,500 and
128.000 with a mean of near 90,000 celles by cubie mm.

ZUSAMMENTFASSUNG

Das Fassungsvermden des Girungsgefisses und die wirend
des Fermentation darin sur Gleichférmig Machung des Mostes
erforderlichen Arbeiten beeinflussen die zahl und die Verteilung
des Hefe nicht.

Die gefundenen Mittelwerte gehen von jenen, welche die
europeischin Autoren angeben nicht weit suseinander, bei denen
sie sich zwischen 70,500 und 128,000 im Mittel ungefihr
um 90,000 Hefen pro mm® bewegen.
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